
Snack Menu

Σπιτικό καρβελάκι σερβιρισμένο σε γλαστράκι  8,00 € 
Home-made bread in a pot  
 
Σαλάτα καρπούζι, αβοκάντο, φέτα, 
πιπεριές jalapenos, λάιμ και 
φρέσκος κόλιανδρος (vegetarian)  24,00 € 
Watermelon salad, avocado, 
feta cheese, jalapenos peppers, 
lime and fresh coriander (vegetarian) 
 
Πράσινη σαλάτα, κινόα, φράουλες, αβοκάντο, 
κολοκυθόσποροι και dressing 
εσπεριδοειδών (vegan)  24,00 € 
Green salad, quinoa, strawberries, avocado, 
pumpkin seeds and citrus dressing (vegan) 
 
Χωριάτικη, crumble χαρουπιού, τομάτα, 
αγγούρι, κρεμμύδι, πιπεριά, 
κρίταμο και ξινότυρο (vegeterian)  26,00 € 
Greek salad, carob crumble, tomato, 
cucumber, onion, pepper, rock samphrie and 
“xinotyro” (vegeterian) 
 
Mozzarella di “Bufalla”, πολύχρωμα τοματίνια και 
λάδι βασιλικού (vegetarian)  26,00 € 
Mozzarella di “Bufalla”, colorful cherry tomatoes 
and basil oil (vegetarian) 
 
JackieO’ καβουροσαλάτα, πράσινο μήλο, κολούμπρα 
και γκασπάτσο αγγουριού (pesceterian)  50,00 € 
JackieO’ king crab salad, green apple, 
kohlrabi and cucumber gazpacho (pesceterian) 
 

Poke bowl, spicy smash αγγουριού, 
φασολάκια edamame, πίκλα τζίντζερ, 
yuzu ponzu dressing (vegan)  20,00 € 
Poke bowl, spicy smash cucumber, edamame beens, 
pickled ginger, yuzu ponzu dressinge (vegan) 
 
Burrito κοτόπουλο, ρύζι, κοτόπουλο, αβοκάντο, 
τυρί και μαγιονέζα kewpie   22,00 € 
Chicken burrito, rice, avocado, 
cheese and kewpie mayo 
 
Μίνι τάκος με ταρτάρ σολομού, αγγούρι,
λάιμ, σχοινόπρασο, ταζίν και 
κρέμα αβοκάντο (pesceterian)  24,00 € 
Mini tacos with salmon tartare, cucumber, 
lime, chaivs, tajin and avocado cream (pesceterian) 
 
Poke bowl, σολομός, τσίλι, φουρικάκε και 
yuzu ponzu dressing (pesceterian)  26,00 € 
Poke bowl, salmon, chilli, furikake and 
yuzu ponzu dressing (pesceterian) 
 
Sando με καπνιστό σολομό, αρωματικό τυρί κρέμα,
iceberg, αγγούρι και chips γαρίδας  28,00 € 
Sando with smoked salmon, cream cheese, 
iceberg, cucumber and shrimp chips 
 
“Black Angus” Burger, τομάτα, iceberg, 
πίκλα αγγουριού, spicy mayo και chips πατάτας  35,00 € 
“Black Angus” Burger, tomato, iceberg, 
pickled cucumber, spicy mayo and potato chips

Το μενού επιμελείται ο Ντίνος Φωτεινάκης
The menu is edited by Dinos Fotinakis 

Αν έχετε αλλεργία ή δυσανεξία σε κάποιο συστατικό των τροφίμων παρακαλώ ενημερώστε μας.
Please inform us of any food allergies or other food disorders.

Όλα τα φαγητά του καταλόγου μας μαγειρεύονται από 100% φρέσκιες πρώτες ύλες και το 50% των λαχανικών και 
θαλασσινών μας προέρχονται από το νησι.

Χρησιμοποιούμε 100% Εξαιρετικό Παρθένο Ελαιόλαδο. Τηγανίζουμε σε ηλιέλαιο. 
For all our menu items we use 100% fresh raw materials and 50% of the vegetables and 

seafood come from our island
We use 100% Virgin Olive Oil. We fry in sunflower oil. 



ΓΛΥΚΑ DESSERTS

Dark Temptation  20,00 € 
Dark namelaka, raspberry gel, choco crumble 
 
Parfait Sandwich  20,00 € 
Choco parfait, salted caramel, choco sable 
 
Passion fruit Panna-Cotta  20,00 € 
Mango gel, passion fruit seeds, citrus base 
 
Pistachio Profiterol  20,00 € 
Choux, pistachio montee, gianduja sauce 
 
Χειροποίητο σορμπέ και παγωτό (τιμή/scoop)  7,00 € 
Home-made sorbet and ice-cream (price/scoop) 
 
Πιατέλα με φρούτα εποχής  28,00 € 
Variety of fresh seasonal fruits 

Αγορανομικός υπεύθυνος: Μιχάλης Σιγκούνας
Responsible for Market Regulation: Michalis Sigkounas

Οι τιµές είναι σε Ευρώ. Στις τιµές συµπεριλαµβάνονται: Δηµοτικός φόρος και το ανάλογο ΦΠΑ.
All prices are in Euro. Prices include equivalent VAT and municipal Tax.

Φιλοδώρημα δεν περιλαμβάνεται.
Tips are not included.

Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δε λάβει το νόμιμο παραστατικό (απόδειξη-τιμολόγιο)
Consumer is not obliged to pay if the notice of payment has not been received (receipt-invoice)


